OFFENE WEINE

Chateau de Vinzel

Waadt, Schweiz
Chasselas

Mont-sur-Rolle
Waadt, Schweiz
Chasselas

D'Oeil de Perdrix, Rose

Wallis, Schweiz
Pinot Noir

Spanischer Hauswein

Pruno

Ribera del Duero
Tempranillo

Alle unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. 8.1% MWS

Weiss

10cl

10cl

Rosé

10cl

Rot

10cl

10cl

6.00

5.00

5.50

6.00

8.00



SCHWEIZER WEISSWEINE

Mont-sur-Rolle 50cl 22.50
Waadt
Chasselas

Sehr helles Gelb, feinfruchtig und frisch mit floralen Noten, mild mit angenehmer
Saure, kraftvoll im Gaumen, schdoner ausgeglichener Wein fiir alle Tage guter
Qualitat. 11.8% vol. Serviervorschlag: Aperitif, Vorspeisen, Fisch, weissem Fleisch

Chateau de Vinzel Grand 75¢l 40.00
Waadt
Chasselas

Leuchtendes Hellgelb. Intensiv blumig, mit einem Hauch Lindenblite. Schén
ausgewogen und harmonisch abgerundet. 12% vol.
Serviervorschlag: Gemiuse- und Fischterrinen, Fisch und weisses Fleisch

Maurice Gay 1883 Fendant de Sion Valais AOC Cave St-

Pierre SA 75l 40.00

Wallis/ Valais

Feine, fruchtige, rassige und mineralische Aromenpalette. Am Gaumen fruchtig,
reichhaltig, elegant, mineralisch und mit einer schonen, harmonischen Struktur.

Serviervorschlag :Aperitif, Krabben-Cocktail, Mariniere-Miesmuscheln, Eglifilets,
geraucherte Forelle, Poulet in der Folie gebacken, traditionelle Kasegerichte (Fondue,
Raclette), Zwiebel- oder Mirabellenkuchen.



SCHWEIZER ROSE

D'Oeil de Perdrix, Rosé 50 cl 24.50
Wallis
Pinot Noir

Farbe: Lachsrosé; Bouquet: Aromen von roten Friichten, Erdbeeren und weissen
Pfirsichen; Gaumen: Kraftvoll, elegant, angenehmer und feiner Wein. 12,5% vol.
Serviervorschlag: Eignet sich zu Aperitif, Stisswasserfischen, Spargelgerichten,
weissem Fleisch, gerauchertem Lachs, Kaseplatten, leichten Sommergerichten.

SPANISCHE ROTWEINE, LA RIOJA

Muga

75¢l 56.00
Rioja
Tempranillo, Garnacha, Mazuelo, Graciano

Komplexe, klassische Rioja Nase mit Noten von dunklen Friichten, Leder, Tabak,
Gewdlrzen und etwas Orangenpunsch. Am Gaumen ist er kraftvoll, ausgewogen und
elegant, mit seidigen Tanninen und einer frischen Saure. Langer, sanfter Abgang.
14% vol.

Serviervorschlag: Pilzspeisen, Grilladen, Wild und rotes Fleisch

Cune
Rioja 75 cl 56.00

Grenache, Tempranillo
Dunkles Granatrot, offene wiirzige Beerenaromatik, mit Zwetschgen- und
Pflaumennoten, komplexer Fruchtcharakter, Noten von Holz, Koreander und Moos,



frische Saure gibt Eleganz, mit seidenen Tanninen, mittelkraftig und aromatisch bis
ins lange Finale. 13.5 % vol.
Serviervorschlag: Grillade, Braten und Wildgerichte

AALTO 75¢l 85.00

Ribera del Duero
Tempranillo

Dunkles Purpurrot, In der Nase erfrischende, volle Fruchtkomponenten. Am Gaumen
intensive Frucht mit viel Frische, Intensitat und schon integrierte Tannine.

Ein opulentes, fleischiges und leicht wiirziges Bouquet. Ein volles, aromatisches
Finale. 14.5 % vol. Serviervorschlag: Wild, Gemuseeintopf und Grillfleisch

Hacienda Monasterio. 75¢l 88.00

Ribera del Duero
Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot

Uberzeugt nicht nur die Nase mit seinem enormen Aromaspektrum nach Reifen
Pludver, Brombeierei, Himbeeren, mit mineralischen Tonen, etwas Tabak, en
Pflaumen, Brombeeren, Himbeeren, Cassis und Noten nach Veilchenpastillen. Im und
Gewdrzen. Ein voller, wiirziger und saftiger Tropfen mit perfekt integrierten seidigen
Tanninen. Grosszlgiger, opulenter und stilvoller Genuss. 15% vol.

Serviervorschlag: Alle Arten von Fleisch

Carmelo Rodero 75¢l 85.00

Ribera del Duero
90% Tempranillo, 10% Cabernet Sauvignon

Ausgewogen mit einer attraktiven und intensiven, tiefen Kirschfarbe mit hellvioletten
Reflexen und einem bernsteinfarbenen Rand. Besonders subtile Nase mit reifen
Fruchtaromen, kombiniert mit Rost- und Gewtrznoten (Vanille und Zimt) und
Anklangen von Kaffee. Uberraschend fleischig mit einer perfekt ausgewogenen Saure
und einem anhaltenden Abgang. Rund mit reifen, eleganten Tanninen und einem
auBerst angenehmen Mundgefiihl. 14 % vol.

Serviervorschlag: Lamm- und Wildgerichte



Pruno 75¢l 56.00
Ribera del Duero
Tempranillo

Dunkles, undurchdringliches Purpur. In der Nase Duftnoten von schwarzen und roten
Beeren, Lakritz, schwarzen Oliven und Malz. Am Gaumen balsamisch, kraftvoll und
intensiv, mit einer angenehmen, feinen Textur. 13.5% vol.

Serviervorschlag: Klassische spanische Kiiche

Finca Resalso 75¢l 44.00
Ribera del Duero
Tempranillo

Leuchtend, kirschrote Farbe mit hellem Rand. Seine intensiven Aromen sind gepragt
von Sauerkirschen, Brombeeren, Waldkrautern, Unterholz, Rauch und einer Spur
Mineralitat. Am Gaumen wirkt er fruchtig und wirzig und wiederholt die nasalen
Aromen. Gut ausbalanciertes Stsse-Saure-Spiel, die Tannine noch jugendlich und der
Holzeinsatz gekonnt. Sein Nachhall ist lange sptrbar. 13.5% vol.

Serviervorschlag: Lamm und Rind und Wildgerichte

SPANISCHE ROTWEINE, MURCLA

Finca la Tercia 75l 52.00

Jumilla
60% Monastrell, 30% Syrah und 10% Grenache

Rubinrot mit leichten Purpurreflexen. In der Nase Cassislikor, Waldbeeren,
Brombeeren und schwarzer Pfeffer, dazu toastige Aromen, schwarze Schokolade,
Rosmarin und Minze, frisch gemahlene Kaffeebohnen. Bereits im Bukett zeigt sich die
unglaubliche Aromatik der Monastrell Traube. Im Gaumen die selben Friichte, etwas



schwarze Kirsche noch, dieselben Rostaromen wie in der Natur. Der hohe
Alkoholgehalt wird von einer tollen Saure und einer hohen Mineralitat abgefedert.
Der Wein wirkt deshalb burgundisch, vielschichtig und trotz seiner Jugend gut
ausbalanciert. 15% vol.

Serviervorschlag: Rind, Lamm und Wild

SPANISCHE ROTWEINE, VALENCIA

Enrique Mendoza 75cl 49.00

Alicante
Monastrell, Merlot

Kirschrot von mittlerer Intensitat. Sehr intensive Aromen von reifen Pflaumen und
Himmbeeren. Blumiger Hintergrund mit Noten von Pfeffer und Kaffee. Starker
Eintritt, wiirzig, korpulent und fruchtig. Gut integrierte Tannine und sehr gute Saure.
Langes und ausdauerndes Finale. 14% vol.

Serviervorschlag: Wildgefliigel, Lammbraten, Gebratenes, Reis und Fleisch

SPANISCHE ROTWEINE, MADRID

Licinia 75¢l 79.00

Madrid
Tempranillo, Syrah, Cabernet Sauvignon

Sehr intensives Kirschrot mit violettem Schimmer. Kraftiges Bouquet. Aromen von
schwarzen Friichten und gerdsteten Gewlrzen, begleitet von einem Hauch von Tabak
und Leder, auf einem subtilen mineralischen Hintergrund. Im Mund frisch,
vollmundig, machtig, seidig, schmackhaft und sehr lange andauernd. 15% vol.
Serviervorschlag: Fleischgerichte



SPANISCHE ROTWEINE, KATALONIEN

Scala dei Garnatxa 75¢l 46.00
Karalonien
Garnacha Tinta

Ein frischer Wein mit Noten von roten Friichten. Kirschrote Farbe mit blaulichen
Reflexen, die seine Jugend kennzeichnen. Aromen von reifen roten Beeren mit
mineralischen Noten aus dem Licorella Terrior. Am Gaumen erscheinen wieder rote
Beeren mit abgerundetem Mundgefihl. Ein ausgewogener Wein mit frischem Obst.
14.5%vol. Serviervorschlag: Gereifter Kase, Rotes Fleisch vom Holzkohle-Grill, Nudeln
mit Fleischsaucen, gegrilltes Schweinefleisch, Ibérico-Schinken, Aufschnitt

SPANISCHE ROTWEINE, KASTILLIEN-
LEON

Mauro Cosecha 75¢l 77.00
Valladolid

Tempranillo, Syrah

Intensives Granatrot.

Aroma mit Noten von roter Frucht, Brombeeren mit leicht likbrigen Akzenten. Am
Gaumen floral, balsamisch mit slisslichen Fruchtkomponen-ten frisch, rund, fruchtig,
elegant und kompakt mit schon integrierten Tanninen. Ein vollmundiges, langes,
intensives Finale. 14.5% vol.

Serviervorschlag: Fleisch- und Wildgerichte, Wildgeflligel, Braten aller Art und gut
gewdurztes Lamm

Pétalos del Bierzo 75¢l 59.00
Corullén

Mencia
Kirschrot mit violetten Reflexen. Der Pétalos del Bierzo zeigt sowohl eine schone
Dichte als auch Klarheit in einem offenen Stil. Aromen schwarzer Kirschen, Veilchen



und asiatischer Gewiirze verbinden sich harmonisch mit schon integrierten
Eichennoten zu einem Wein mit guter Konzentration und eleganter Personlichkeit.
Mit exzellentem Volumen und herausragender Lange. 14 % vol.

Serviervorschlag: Tapas, Antipasti und als Aperitif

ITALIENISCHE ROTWEINE

Carpineto Vino Nobile di Montepulciano DOCG Riserva —
2018 75¢l 63.00

Italien
Toskana
Sangiovese
Canaiolo

Dunkles Purpurrot. Duftet intensiv nach roten Beeren, Vanille und schwarzem
Pfeffer. Voller Kbrper, mit runden Tanninen. Ein nobler Toskaner mit langem Abgang.
Serviervorschlag:Rotes Fleisch, Pasta, wiirziger Kase, Eintopf

Borgo Rosso Amarone della Valpolicella DOCG - 2019

Venetien

Corvina Veronese
Rondinella
Molinara

Intensives Granatrot. In der Nase intensive Aromen von Kirschen und Bittermandeln.
Voller Kérper, mit weichen, gut eingebetteten Tanninen. Langer, intensiver Abgang.
Serviervorschlag: Wiirziger Kase, Grilladen, Risotto, Gemuse


https://www.denner.ch/de/shop/wein/weine.html?country_name=italien
https://www.denner.ch/de/shop/wein/weine.html?region_name=toskana
https://www.denner.ch/de/shop/wein/weine.html?country_name=italien
https://www.denner.ch/de/shop/wein/weine.html?region_name=venetien

Carpineto Chianti Classico DOCG Riserva - 2018

Italien, 75cl 49.00

Toskana

Sangiovese
Canaiolo. Purpurrot.

Intensive Aromen von roten Beeren. Gut strukturierter Korper, mit prasenter Saure
und weichen Tanninen. Serviervorschlag:helles Fleisch, Geflligel, Lasagne, Pasta,
Hartkase .

Monte Zovo Sa’ Solin Ripasso della Valpolicella DOC
Superiore — 2019 75l 58.00

Italien,
Venetien

Corvina Veronese
Corvinone
Rondinella
Molinara

Intensives Rubinrot mit granatroten Reflexen. Kraftige Aromen von Waldbeeren,
Sultaninen und getrockneten Feigen. Voll im Gaumen, mit weichen Tanninen und
langem Abgang. Serviervorschlag: helles Fleisch, Pizza, Risotto .


https://www.denner.ch/de/shop/wein/weine.html?country_name=italien
https://www.denner.ch/de/shop/wein/weine.html?region_name=toskana
https://www.denner.ch/de/shop/wein/weine.html?country_name=italien
https://www.denner.ch/de/shop/wein/weine.html?region_name=venetien

FRANZOSISCHE ROTWEINE

Domaine des Hauts Chassis- 2021 75¢l 72.00

Crozes-Hermitage,Frankreich Rhonetal

Syrah

Das erfrischende Duftspektrum des Crozes-Hermitage von Brombeere, Brot und
Marmelade zeigt aromatische Komplexitat und viel Genusspotential. Die dominanten
Nuancen von schwarzer Johannisbeere und Schokolade gestalten ihre individuelle
Textur. Mit verhalten angenehm ausgebauten Tanninen, mittelkraftigem Koérper und
dominanter Saure prasentiert dieser fruchtige Rotwein seine einwandfreie Struktur.
Der Crozes-Hermitage Les Galets passt ausgezeichnet zu dunklem Fleisch, wie Rind,
Wild und Lamm sowie wiirzigem Kase.


https://www.vivino.com/wine-regions/crozes-hermitage
https://www.vivino.com/wine-countries/france

